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1前言 

近年来，水产养殖业向高密度、集约化方向发展，养殖水体往往因鱼虾摄食不好或饲料

投喂过多而导致环境恶化，引起鱼虾病害频繁发生。因此，开发新型的绿色饲料诱食剂是

当务之急，从而满足水产养殖业生产发展的需要。 

酵母膏选用含氮量高，营养丰富的酵母为原料，运用现代国际先进生物工程技术

制成。将菌体内高分子物质分解成小分子可溶性物质，其中包括游离氨基酸（20种）、 

核苷酸、小肽、糖分、B族维生素、麦角甾醇、有机酸、矿物质及降解后独特的芳香类

物质。 

本试验在饲料中添加 1.0%的酵母膏，通过测定摄食量来观察其诱食效果。 

2 材料与方法 

2.1 试验饲料 

酵母膏由广州市信豚水产技术有限公司提供，试验用基础饵料由惠州澳华水产饲料有

限公司加工，试验料酵母膏的添加量为1.0%，添加方式通过湿法拌料，阴干后投喂。 

2.2 饲养管理 

试验在中国水产科学研究院珠江水产研究所深圳海水试验基地进行，所用虾苗购自深

圳农业科学技术研究中心水产试验基地。暂养一周以后挑选规格5-7公分的虾苗3000尾在

4×4×0.5m的水泥池中进行试验，试验期间水深 0.5m，盐度为千分之 30-32，试验期间水

温在20-21℃之间。 

具体的试验方法如下：每日两次投喂，每天准确称量投饲量。时间分别在上午9:00和

下午 3:00。每个料盘中饲料量为 5克，置于受试水泥池中，在投喂后一个半个小时收集残

饵，置于烘箱中105℃烘15分钟后采用55℃烘干。同时在一空的料盘中投入5克饲料，也

于一个半小时后取出，按同样的方法烘干，作为参照组，计算饲料的溶失率。最大摄食量＝

（5－取出的残料量）/（1-饲料的溶失率）。 

2.3 数据的统计分析 

全部数据均采用SPSS11.0统计处理软件进行方差分析。试验结果采用平均数±标准误

表示，显著水平P采用0.05。 

3 结果 

3.1 实验虾的摄食量 
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表1   各饲料组南美白对虾每顿摄食量（g） 

组  别 第一次

摄食量 

第二次

摄食量 

第三次 

摄食量 

第四次

摄食量 

第五次

摄食量 

第六次

摄食量 

第七次

摄食量 

第八次

摄食量 

第九次

摄食量 

对照租 0．13
 

2.37
 

0．75 0．63 2．78 0．03 0．28 0．16 0．31 

1.0％添加组 0．37 3．95 1.73 0．81 3．08 0．39 0．44 0．39 0．95 

表2   各饲料组南美白对虾平均摄食量（g） 

组  别 平均摄食量 

对照租 0.83±0.34
 a  

1.0％添加组 1.35±0.44
 b 

注： 同一行数据右上角英文字母有相同的表示差异不显著（P＞0.05） 

4 分析讨论 

4.1 酵母膏对南美白对虾摄食量的影响 

由于水产动物自身的特点，饲料若不能及时被摄入，各种营养素就会溶失在水中，造

成资源的浪费和水质的污染。因而，饲料的适口性对水产动物是非常重要的。在饲料中添加

一定的具有诱食作用的添加剂，可以改善饲料适口性、提高饲料利用率。 

从本试验结果来看，酵母膏对南美白对虾有非常好的诱食作用，添加 1.0%酵母膏后试

验组的摄食率都显著的提高。酵母膏内含游离氨基酸（20种）、 核苷酸、小肽、有机酸

及降解后独特的芳香类物质。在多种诱食剂里，具有多种风味的短链氨基酸是最有效的诱

食剂之一。研究表明，核苷酸可以改善饲料的风味，提高饲料的适口性，生物活性小肽可以

通过模拟、掩蔽、增强风味而提高饲料的适口性。在投喂饲料后，观察到试验组的南美白对

虾马上表现出了强烈的摄食活动，而对照组的虾只没有表现出强烈的摄食活动。因此，酵母

膏是对虾的良好诱食剂，是对虾饲料企业改善虾类饲料诱食性的备选产品。 

附：试验图片 

 


